SAVORO

cooking + events

Sieben Gange fiir den letzten Abend des Jahres -
und ein Auftakt fur alles, was danach kommt.

Rote Bete- Macaron mit Ziegenkase gefullt,
auf Sellerie Walnusssalat

*k*

Tatar und Carpaccio vom Gelbflossen-Thunfisch auf Avocado-Créme &
Artischocken Sugo

*k%k

Curry- Zitronengrassuppe mit gebratener Black Tiger Tiefseegarnele

*k%k

Rote Meerbarbe auf lauwarmen Fenchel-Orangen-Salat & Safran-Gnocchi

*k*

Rosa gebratenes Rinderfilet mit schwarzer Truffeljus auf
dreierlei Bohnen & Estragon Schaum

*k*k

Champagner-Mousse mit Passionsfrucht

*kk \ i
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SAVORO

cooking + events

- Pescetarische Variante -

Sieben Gange fiur den letzten Abend des Jahres -
und ein Auftakt fir alles, was danach kommt.

Rote Bete- Macaron mit Ziegenkase gefullt,
auf Sellerie Walnusssalat

*k*

Carpaccio vom Kohlrabi mit
Avocado-Creme & Artischocken Sugo

*k%k

Curry- Zitronengrassuppe mit geschmorten Tomaten

*k%k

Rote Meerbarbe auf lauwarmen Fenchel-Orangen-Salat & Safran-Gnocchi

*k*

Steinpilz-Ravioli mit Tomaten-Paprikaschaum und Parmesanchips

*k*%

Champagner-Mousse mit Passionsfrucht

*kk \ /
/

Variation von hausgemachten Pralinen vy [/ /

Auf Wunsch bieten wir dieses Menu auch vollstédndig vegetarisch an.
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